
 

 

Jeudi 2 février 2017 

Chandeleur 

 

A déguster :  

Blancs 

Verdicchio classico "...le Oche..."  2014 100 % verdicchio 10.50 
San Lorenzo, Montecarotto, Marches 

 

Rouges 

A Mano Primitivo , IGT 2012 100% Primitivo   6.80 
A Mano , Noci, Pouilles 

Chianti Colli Senesi , DOCG 2012 100% Sangiovese   8.70 
Fattoria Lornano, Monteriggioni Siena, Toscane 

Giravolta, Primitivo di Manduria DOP 2011 100% Primitivo 11.90 
Felline (Racemi),  Manduria, Pouilles 

 

Plat à emporter : 

Trippe a la milanese...............................................................................................................8 €/portion 

Trippes à la milanese, revisitée 

(trippe de boeuf, lardons, oignon, carotte, céleri, tomate, haricot, bouillon, parmesan, huile EVO, 

beurre, ail, persil, épices, sel, poivre) 

OU BIEN, pour ceux qui n’aiment pas ça et parce que  c’est la chandeleur : 

Crespelle ripiene.....................................................................................................................7 €/portion 

Crêpes farcies aux épinards 
(farine, oeuf, lait, épinard, ricotta, parmesan, bouillon, ail, huile EVO, beurre, épices, sel, poivre) 
 
 
Et toujours le kilo de bolo surgelée  à 7.00 €. 


